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Von Kreativitat
und Raffinesse

Buchtipps. Vom Kochbuch aus dem Hangar-7 bis zu
den Rezepten der Familie Trapp bietet der
Buchhandel GenieBern wieder spannende Lektiire.

MICHAEL STADLER

Der aus  Bad
Gastein stam-
mende . Star-
koch  Eckart
Witzigmann

ist stolz da-
rauf, ‘wie im
Salzburger Hangar-7 sein Kon-
zept der stindig wechselnden
Gastkoche ,gegen alle inhaltli-
chen und wirtschaftlichen Ein-
spriiche umgesetzt wurde®. Seit
sieben Jahren steht im Restau-
rant ,Tkarus“ Monat fiir Monat
ein anderer aus der Riege der
internationalen - Kochkiinstler
am Herd. Einen exklusiv ausge-
statteten Riickblick auf das ver-
gangene Jahr samt Rezepten
bietet der Band ,Kulinarische
Uberflieger — Das Hangar-7-
Kochbuch 2010 (Collection
Rolf Heyne, 51,30 Euro). Es ge-
wiihrt einen Einblick in das ku-
linarische Schaffen von Grant
Achatz (Chicago), Paul Pairet
(Shanghai), Stefano - Baiocco
(Gargnano), Marcelo Tejedor
(Santiago de Compostela), Hei-
ko Nieder (Ziirich), David
Higgs (Stellenbosch), Cornelia
Poletto (Hamburg), Schneller
& Khanarak (Bangkok), Jordi &
Joan Roca  (Girona), Heinz
Reitbauer (Wien), Sergio Her-
man (Sluis) und Hans Vilimaki

(Helsinki).
»Johanna

Raudauschl

war eine von
Gott  begna-
dete Kéochin,
die unseren
Vater bei ei-
nem Festes-
sen nach einer Jagd im Salzkam-
mergut so beeindruckt hat, dass
er sie sofort zu uns nach Aigen
bei Salzburg gerufen hat”, erin-

nert sich Maria von Trapp. Gut,
dass die Bedienstete des Ba-
rons all ihre Rezepte aufge-
schrieben hat. Enkelin Irmgard
Wohrl entzifferte die Kurrent-
schrift und kochte die einzelnen
Gerichte gemeinsam mit Ro-
land Essl vom Salzburger Wei-
serhof nach. Das kénnen nun
alle tun, die sich ,Das Trapp-
Kochbuch® (Verlag Anton Pus-
tet, 19,95 Euro) anschaffen: von
béhmischen Knédeln bis zu
den Salzburger Nockerln.
Christoph Wag-
ner zihlte zu
den emsigsten
Kulinarik-Au-
toren des
Landes. So er-
scheinen auch

* nach  seinem
unerwarteten Ableben im Vor-
jahr noch Kochbiicher mit sei-
nem Namen — unter anderen
der Band ,.Bratenkiiche” (Pich-
ler Verlag, 24,95 Euro) mit 150
feinen Rezepten, deren Spek-
trum vom Gefliigel bis zum
Wild reicht.

FRISCHEN spiet Den kleinen
Kostlichkeiten
vor dem Haupt-

& gericht widmet
Hans Horberth
sein  Kochbuch

5 ~Zwischenspiel
L === (Matthaes Ver-
lag, 69,90 Euro) Die Rezepte
des Bands vereinigen Leichtig-
keit mit Raffinesse.

Die besten Rezepte aus der TV-
Serie ,,Wiinsch dir Sass” vereinigt
das ,Rainer Sass Kochbuch“
(Verlag = Zabert
Sandmann,
20,60 Euro):
vom Saibling im
Blatterteigman-
tel bis hin zur

Lammkeule.
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